
Torkad blodpudding

Skär blodpuddingen i små bitar. 

Bred ut bitarna på en bakplåt med bakplåtspapper.

Torka i ugnen, 175 grader, i cirka 45 minuter.

Stäng av ugnen och låt blodpuddingsbitana vara 
kvar i ugnen till dess den kallnat.

Lägg blodpuddingsbitarna på tidningspapper och 
låt dem torka helt. De ska bli hårda.

Förvara de färdiga bitarna torrt.

Torkade kycklingshjärtan

Kycklinghjärta (kostar cirka 20 kronor per halvkilo).

Lägg i en kastrull och skölj ordentligt med kallt vat-
ten.

Fyll på med vatten så det täcker köttet.

Koka upp och skumma av så det blir klar buljong.

Stäng av plattan låt svalna på spisen (kasta ner en 
nykokt till den väntande vovven som garanterat 
passar spisen).

Du har nu en utmärkt hundmat.

De går även utmärkt att torka enligt receptet ovan, 
det vill säga:  

Lägg på en plåt i ugnen 175 grader i cirka 45 min.

Låt de vara kvar i ugnen till dess den kallnat.

Lägg sedan på tidningspapper och låt torka helt.

Förvaras torrt.

Tips: Spara buljongen & frys in i tärningar bra att ta 
fram för varma dagar eller som mellanmål.

Kylskåpsrensning

Pastej, ost, korv ja allt som brukar bli liggande.

Kör ner i en mixer med lite rårivna morötter och äg-
gula.

Klicka ut på en bakplåt och torka i ugnen enligt 
recepten ovan.

Tre recept på hundgodis 

Här är några recept på mycket bra hund-
godis, perfekt att ha med på promenaden 
eller använda som belöning. 

Recepten har sänts in till 
www.hundstaden.se av
Maj & Gezina


