Tre recept pa hundgodis

Hir dr nagra recept pa mycket bra hund-
godis, perfekt att ha med pa promenaden
eller anvanda som belOoning.

Recepten har siants in till
www.hundstaden.se av
Maj & Gezina

Torkad blodpudding

Skér blodpuddingen i sma bitar.

Bred ut bitarna pa en bakplat med bakplatspapper.
Torka i ugnen, 175 grader, i cirka 45 minuter.

Sténg av ugnen och lat blodpuddingsbitana vara
kvar i ugnen till dess den kallnat.

Lagg blodpuddingsbitarna pé tidningspapper och
l&t dem torka helt. De ska bli harda.

= Foérvara de fardiga bitarna torrt.

Torkade kycklingshjartan
Kycklinghjarta (kostar cirka 20 kronor per halvkilo).

Lagg i en kastrull och skolj ordentligt med kallt vat-
ten.

Fyll p& med vatten sa det tacker kottet.
Koka upp och skumma av sé det blir klar buljong.

Stang av plattan lat svalna pa spisen (kasta ner en
nykokt till den vantande vovven som garanterat
passar spisen).

Du har nu en utmarkt hundmat.

De gér aven utmérkt att torka enligt receptet ovan,
det vill sdga:

Lagg pa en plat i ugnen 175 grader i cirka 45 min.
Lat de vara kvar i ugnen till dess den kallnat.

Lagg sedan pa tidningspapper och at torka helt.
Forvaras torrt.

Tips: Spara buljongen & frys in i tarningar bra att ta
fram for varma dagar eller som mellanmal.

Kylskapsrensning
Pastej, ost, korv ja allt som brukar bli liggande.

Kor ner i en mixer med lite rarivna mordtter och ag-
gula.

Klicka ut pé en bakplat och torka i ugnen enligt
recepten ovan.
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